
LE MILLÉSIME  2020

GRAVES PROFONDES 
+ 

GRAVES SUR ARGILES

TERROIR

LE VIGNOBLE

MANUELLE 
RÉCOLTE

40 
hectares

38 
ans

SUPERFICIE ÂGE MOYEN 
DES VIGNES

13,5% VOL.
DEGRÉ 

ALCOOLIQUE

3,68pH

3,41 g/l
ACIDITÉ 
TOTALE

LES VENDANGES

du 15 au 23 
septembre

du 21 au 29 
septembre 19 septembre 29 et 30 

septembre

Cabernet 
Sauvignon

61%

Merlot

33%

Cabernet 
Franc

3%

L’ASSEMBL AGE 2020

L’ÉLEVAGE

12 MOIS
EN BARRIQUES

MINIMUM
CUVES BÉTON 

+
CUVES INOX 

CUVERIE

22020020

GRAND CRU CLASSÉ EN 1855

Petit
Verdot

3%

NOTES DE DÉGUSTATION
Le nez, un peu fermé aujourd’hui encore, s’ouvre fin, 
élégant, sur des notes de baies rouges. L’attaque 
est fruitée, les tanins se présentent équilibrés et 
bien fondus pour terminer sur une finale toute en 
tension.

Il gagnera en amplitude aromatique avec quelques années 
supplémentaires.


