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LE MILLÉSIME  2008

GRAVES PROFONDES 
+ 

GRAVES SUR ARGILES

TERROIR

LE VIGNOBLE
MANUELLE 

RÉCOLTE

45 
hectares

SUPERFICIE

40 
ans

ÂGE MOYEN 
DES VIGNES

LES VENDANGES

1er au 9 octobre
13 septembre 
au 21 octobre

10 octobre

L’ASSEMBL AGE 2008

GRAND CRU CLASSÉ EN 1855

16 octobre

13% VOL.
DEGRÉ 

ALCOOLIQUE

3,58pH

3,47g/l
ACIDITé 
TOTALE CUVES INOX 

THERMORÉGULÉES
CUVERIE

NOTES DE DÉGUSTATION 
EN 2015

Le millésime 2008 présente un nez complexe et 
très parfumé : fruits rouges, pêches de vigne bien 
mûres avec des notes épicées (poivre noir, noix de 
muscade). La structure est équilibrée, et élégante 
du début à la fin. Les tanins sont fins avec une finale 
à l’image du nez de fruits gourmands.

Il est préférable de laisser décanter le vin avant 
dégustation.

L’ÉLEVAGE
12 MOIS

EN BARRIQUES
MINIMUM


