
LE MILLÉSIME  2019

GRAVES PROFONDES 
+ 

GRAVES SUR ARGILES

TERROIR

LE VIGNOBLE

MANUELLE 
RÉCOLTE

40 
hectares

38 
ans

SUPERFICIE ÂGE MOYEN 
DES VIGNES

LES VENDANGES
25 septembre 
au 1er octobre2 octobre 

au 11 octobre
5 octobre

Cabernet 
Sauvignon

65%

Merlot

30%

Cabernet 
Franc

5%

L’ASSEMBL AGE 2019

22019019

GRAND CRU CLASSÉ EN 1855

L’ÉLEVAGE
12 MOIS

EN BARRIQUES
MINIMUM

14% VOL.
DEGRÉ

ALCOOLIQUE

3,79pH

3,20 g/l
ACIDITÉ
TOTALE

CUVES 
BÉTON + INOX 

CUVERIE

NOTES DE DÉGUSTATION 
EN 2021

Un nez élégant, fruité, aux notes de cassis et 
de cerise; associé à des pointes poivrées et de 
réglisse, discrètement truf fé.
En bouche, la texture reste fruitée et équilibrée, la 
trame minérale donne de la gourmandise.
Les tanins aériens prolongent une structure dense et juteuse.
En finale, nous retrouvons des aromatiques de griottes et de 
baies rouges. La persistance aromatique et la salinité prolongent 
la dégustation.


